
 

14-15 ottobre 2023

Sabato 14 ottobre

15.00 - 17.00 Laboratorio della Pasta Madre con Roberto Perusin 

c/o salone Cooperativa la Vittoriosa, via Matteotti n 1.

Al termine degustazione del pane di segale con pancetta. 

ISCRIZiONE OBBLIGATORIA entro giovedì 12 ottobre per mail: 

fornodicuirone@gmail.com

Domenica 15 ottobre

9.30 - 17.00 Mercato di prodotti locali - Via San Materno

10.00 - 12.00 Cottura del pane di segale a cura del gruppo del 

forno.

12.00 - 12.30 Aperitivo con pane di segale e pancetta rustica

14.30 - 15.30 Cottura della Brusela - dolce tipico con pane di segale 

e uva americana delle topie di Cuirone.

In occasione dell’evento l’Osteria della Vittoriosa propone nei 

menù del 14 e del 15 ottobre , pietanze a base di segale.

Info 3337843292

CUIRONE (VA)

 www.comunitadellasegale.it

Vai alla scheda evento

UTILIZZIAMO

FARINA DI SEGALE

DEL TERRITORIO


