
 

 

   

 

 

 

 

 

 

RHÊMES – NOTRE – DAME 
6^ Festa Transfrontaliera Lo Pan Ner – I Pani delle Alpi 

 

SABATO 2 E DOMENICA 3 OTTOBRE 
 

Sabato 2 ottobre 
Forno consortile di Bruil (Capoluogo) antistante al Municiopio 

 
Dalle prime ore del mattino verrà accesso il forno e preparato per la lavorazione e 
la cottura del pane nero. Durante tutta la giornata, fino ad esaurimento, verrà di-
stribuito il pane preparato e avere informazioni sulla sua lavorazione e la tradizione 
della cottura del pane nero nei forni consortili. 
 

Domenica 3 ottobre 
Aosta 

 
Vendita al mercato Lo Tzaven, sotto i portici del Municipio di Aosta, dei pani cotti 
nei 44 forni valdostani che hanno aderito all’evento.  
 
Palazzo Regionale ore 10:00 
Conferenza “Coltivare salute: il ruolo della ricerca per le filiere di pane locale” tenuta 
dalla professoressa Paola Migliorini, ricercatrice in Agronomia e coltivazioni erbacee 
dell’Università di Scienze gastronomica di Pollenzo. 
 
Salone Ducale del Comune di Aosta ore 18:00 
Premiazione dei vincitori dei pani a concorso, la quale verrà trasmessa in diretta 
streaming  sul canale YouTube “Lopanner-I Pani delle Alpi” e sulla pagina Fa-
cebook “Lo Pan ner – I pani delle Alpi” 

 
 

L’evento si svolgerà nel pieno rispetto delle normative anti-covid 

 


