| Pani delle Alpi
Festa Transfrontaliera

A novembre di ogni Le pan ner est le pain
anno, la preparazione e la Sabato de seigle et de froment qui
cottura del pane rappresenta 15 OTTOBRE 2022 constituait aL_ltrefois la b_ase

uno degli appuntamenti piu de l'alimentation de la famille.
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